Bal Sylwestrowy 2010/2011

Menu

Przystawka

£o0s0S wedzony owinigty algami morskimi z musem ziofowo serowym skropiony bazyliq

Dodatek; Pieczywo i masetko smakowe

Danie gléwne

PoledwiczRa wieprzowa podana na sosie Rurkowym z ziemniaRami zapieRanymi i broRufami w

migdatach.

Deser

Panna Cota w czekoladowej pajeczynie z musem trusRawRowym



Drobne przekgski serwowane na platery w stofach

PotmiseR migsny:
Springrolls z RaczRg i warzywami 1p/40q
Mini szasztyki drobiowe ze sliwka kalifornijskg 1p/40q
Koreczki z pieczong Sliwkg i bekonem 1p/25g

Roladki z tortilli:

® =z fososiem i Rawiorem 10p/30qg
ez serem plesniowym Dore blu 10p/30g
® zsalamia’la Szeged 10p/30g

Stof migsny i galanterii gastronomicznej — stof szwedzRi

Pieczone miesa:

® schab szpikowany sliwkg Ralifornijskg

e rolady z boczRu faszerowanego,

® karczek z mtodego prosiaka z czosnkiem i stoning
® plastry pieczonego indyRa z borowkami Zurawin

® wybor pasztetow pieczonych z dipem Zurawinowo-chrzanowym

Podudzia z Rurczaka w plastrach beRonu

Rulony szynki wiejskiej z musem chrzanowym



Lustra seréw twardych i plesniowych

garnirowane orzechami i owocami w towarzystwie delicfi serowych

® [iscie cyRorii faszerowane musem z serow polskich z dodatRiem czosnku
® Kuleczki z sera plesniowego w orzechowym musie

o Koreczki z pomidorka koRtajlowego z Ruleczkami sera mozarella

DeliRatesy stotu

Wachlarz z gruszki marynowanej z odrobing masy z sera rougfort
Szynka podwedzana serwowana w tiulu parmezanowym
Mini ptysie z pieczarkami i Zoftym serem

Quichelorraine z Zoftym serem i prazonym boczRiem

Stot rybny

£.050S faszerowany mieszankg frutti di mare podany w cafosci na lustrze

Roladki z fososia wedzonego zawijane w algi morsKie faszerowane pastq ziofowo-serowq
Paluszki surimi marynowane w biatym winie podane ze Swiezym Roprem na melonie
Platy Sledzia battyckiego z Rorzennej marynaty w Smietanie z jabfkiem

Jajka po carsku z fososiem i Rawiorem



Bar safatRowy podany na bufecie w pucharkach

Satatka z kawatkami tuticzyRa i czarnymi oliwkami skropiona sosem ,Ravigotte”
Satatka z grillowanym RurczaRiem, ananasami i orzechami

Satatka ze Swiezych warzyw z serem feta i ziotamiw sosie vinegrette

Dania gorqce, podane z RociofRgw i podgrzewaczy w godzinach nocnych

Ragout z szynki marynowanej w rozmarynie z dodatRiem grzybéw lesnych i aromatycznych
Warzywami, na czerwonym winie
Lasagne ze szpinakiem z sosem ze SwieZych pomidorow

Pikantny barszcz czerwony z pasztecikiem

Stodki delikatny deser

Lustra owocéw potudniowych z fantazjq podanych

Ciasta pieczone (sernik z brzoskwiniq, szarlotka z RoRosem, maRoser z Rruszonkg)

Bar z napojami
Kawa z z dodatkami bez limitu;
Paleta herbat smakowych bez limitu;
Woda mineralna bez limitu;
Soki owocowe bez limitu

Lampka wina musujgcego wytrawnego do wzniesienia toastu noworocznego



Cena zawiera:

e Szatnie z 0bstugq

o Zespot muzyczny Joy

® Obstuge techniczng: stoty 10 osobowe indywidualnie dopasowane do rezerwacji

® Obstuge Relnerskq personelw strojach firmowych

e Zastawg porcelanowq oraz szkfo do alkoholu (wodka, wino biate i czerwone), [6d

e [luminacje Swietlng sali

Cena zaproszeti:

550zt — 2 osoby
1100zf — 4 osoby
1650z — 6 0s0b
2200z — 8 o0sob

2500zf — stolik 10 osobowy

Rezerwacje przyjmujemy pod :

adres e-mail p.cichon@nelson.pl

informacje pod numerem telefonu 664 049 849




